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Гастрономическое оборудование ES SYSTEM K

Технические характеристики



the waiting time for finished products. 

         
         





TrattoZestaw mebli ekspozycyjnych o solidnej konstrukcji, wykonanej 
tym wypadku niezwykle sprawnym i ergonomicznym procesem.    
    

   
      




Virgo and ergonomic.      
      

  
        






Modify your sales line depending on your needs.

future of sales. 


pory roku



rotacji asortymentu



Elastyczność to przyszłość handlu.



and with a smile!







z uśmiechem!




    





season! 




high quality
/wysoka jakość 

Twój bar to nie lokal na jeden sezon!

Virgo & Tratto bedą Ci towarzyszyć na długo.





heavy duty construction
/solidna konstrukcja

without welding
/bez spawania



Technical highlights

advanced static refrigeration system

hot gas defrosting

electronic control panel

automatic vaporisation of condensate water front 

glass tilt forward, double glazed with white screen 

printing 

security system for front glass opening (gas spring 

with lock-in system)

top shelf made with satin glass

stainless steel drawers with flavour label on the 

handle of each drawer

container filled with glycol in each drawer LED 

front lighting for every ice-cream drawer and its 

flavour

customizable front panels

adjustable feet made with inox

integration with furniture
integracja z zabudową meblową 

vertical exposure
ekspozycja wertykalna

hygienic exposure
higieniczna ekspozycja

energy saving solutions
oszczędność energii elektrycznej

multiplexable
system modułowy

Use  |  Do użytku

Advantages  |  Zalety

EN  |  Standard fittings Display  |  Ekspozycja

Dimensions  |  Wymiary
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zaawansowany układ chłodniczy, statyczny odmrażanie 

gorącym gazem

sterownik elektroniczny

automatyczne odparowanie skroplin

szyba przednia uchylna, podwójnie zespolona

z białym sitodrukiem

bezpieczny system otwierania szyby frontowej (sprężyna 

gazowa z systemem lock-in)

półka górna ze szkła matowego

wysuwane szuflady z blachy nierdzewnej 

z etykietą na smak lodów na każdym uchwycie pojemnik 

wypełniony glikolem w każdej szufladzie oświetlenie 

frontowe LED każdego pojemnika 

i każdej etykiety ze smakiem lodów

możliwosć personalizacji zabudowy

nóżki regulowane na wysokość, wykonane 

ze stali nierdzewnej

PL  |  Wyposażenie standardowe 

—————

—

——

——

——

drawers filled with glycol szuflady 
wypełnione glikolem

space saving
optymalne wykorzystanie przestrzeni 

INSÙ

1,2 - 12 12 1270 R290 3S / -20 ÷ -5 230 V / 50 Hz

1,2 - 8 8 1270 R290 3S / -20 ÷ -5 230 V / 50 Hz

1,2 - 12 1,2 - 8

Virgo Hot-Dog                    Virgo Virgo Self INSU1 2 3 4 5

1 2 3

5

64

6Cash tableVirgo Bake Shelf 

,

Virgo line T echnical highlights

We will design optimal line of units together with you.
Zaprojektujemy optymalny ciąg urządzeń razem z Wami.



Virgo Bake Shelf
EN  |  STANDARD FITTINGS

łatwość montażu







dostępne szerokie spektrum akcesoriów



wykonanie z blachy nierdzewnej







KEY BENEFITS | KORZYŚCI

PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

DIMENSIONS | WYMIARY

do zabudowy własnej 























for self- finishing























moduły: 0.6 / 0.9 / 1.2



Virgo 

łatwość montażu







dostępne szerokie spektrum akcesoriów



wykonanie z blachy nierdzewnej







KEY BENEFITS | KORZYŚCI

PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS

DIMENSIONS | WYMIARY

Virgo Self

for self- finishing













 







do zabudowy własnej 





















moduły: 0.6 / 0.9 / 1.2





Mansa

łłatwość montażu







dostępne szerokie spektrum akcesoriów



wykonanie z blachy nierdzewnej







KEY BENEFITS | KORZYŚCI DIMENSIONS | WYMIARY

- do zabudowy własnej







 











 



- for self- finishing

















 





EN  |  STANDARD FITTINGS

PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

moduły: 1.0 / 1.8



Virgo Hot Dog

łatwość montażu







dostępne szerokie spektrum akcesoriów



wykonanie z blachy nierdzewnej
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KEY BENEFITS | KORZYŚCI DIMENSIONS | WYMIARY

PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

- do zabudowy własnej 




































moduły: 1.2 / 1.6





mebel z drzwiami uchylnymi i szufladami 




mebel z drzwiami przesuwnymi




mebel z pojedynczą półką




moduł kawowy




1

2

3

4 6

5 7

8

1 2 3 4 5 6 7 8

*

przykładowy ciąg urządzeń

Technical highlights

Zaprojektujemy optymalny ciąg urządzeń razem z Wami.




WERSJA OTWARTA



1/2 SZUFLADY



DRZWI UCHYLNE



DRZWI PRZESUWNE



2 SZUFLADY + DRZWI UCHYLNE





350 / 550 / 670 mm

870 mm 

500 / 750 / 1000 / 1250 / 1500 mm

550 / 670 mm

870 mm 

500 / 750 / 1000 / 1250 mm

350 / 550 / 670 mm

870 mm 

1000 / 1250 / 1500 mm

550 / 670 mm

870 mm 

500 / 750 / 1000 /1250 mm

550 / 670 mm

870 mm 

L

L

L

L

L

na zapytanie



......

CORNER / NAROŻNIK

..........

....   

na zapytanie

na zapytanie

na zapytanie

......

CORNER / NAROŻNIK

..........

....   

......

CORNER / NAROŻNIK

..........

....

..........



....

łatwy w montażu





dostępne szerokie spektrum akcesoriów



całość wykonana z blachy nierdzewnej







KEY BENEFITS | KORZYŚCI

USE | DO UŻYTKU

— top with support stainless steel scotch brite













— blat ze stali nierdzewnej scotch brite













PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS

Tratto Neutro



TRATTO CAFFÈ 

2 DRAWERS / DWIE SZUFLADY

TRATTO CAFFÈ

2 DRAWERS + WASTE BIN / DWIE SZUFLADY + KOSZ

TRATTO CAFFÈ 

1 DRAWER + DOUBLE WASTE BIN 1 SZUFLADA + 

KOSZ PODWÓJNY

TRATTO CAFFÈ 2 2 DRAWERS + WASTE BIN + HINGED DOORS

2 SZUFLADY + KOSZ + DRZWI UCHYLNE

TRATTO CAFFÈ

1 DRAWER + DOUBLE WASTE BIN+ HINGED DOORS 1 SZUFLADA + KOSZ 

PODWÓJNY + DRZWI UCHYLNE

1000 / 1250 / 1500 mm

670 mm

1000 mm 

1000 / 1250 / 1500 mm

670 mm

1000 mm 

1000 / 1250 / 1500 mm

670 mm

1000 mm 

1000 / 1250 / 1500 mm

670 mm

1000 mm 

1000 / 1250 / 1500 mm

670 mm

1000 mm 

H / WYSOKOŚĆ ......

L / DŁUGOŚĆ ..........

D / GŁĘBOKOŚĆ  ....

H / WYSOKOŚĆ ......

L / DŁUGOŚĆ ..........

D / GŁĘBOKOŚĆ  ....

H / WYSOKOŚĆ ......

L / DŁUGOŚĆ ..........

D / GŁĘBOKOŚĆ  ....

H / WYSOKOŚĆ ......

L / DŁUGOŚĆ ..........

D / GŁĘBOKOŚĆ  ....

H / WYSOKOŚĆ ......

L / DŁUGOŚĆ ..........

D / GŁĘBOKOŚĆ  ....

— stainless steel structure 
— adjustable feet made with stainless steel — 
hinged doors in stainless steel 
— sliding doors in stainless steel 
— stainless steel drawers 
— adjustable stainless steel shelf in reinforced 
stainless steel 

— stainless steel plinth easily removable for 
maintenance

— stainless steel side covers
— dedicated extension for caffe module

— konstrukcja ze stali nierdzewnej
— regulowane nóżki ze stali nierdzewnej 
— drzwi uchylne ze stali nierdzewnej
— drzwi przesuwne ze stali nierdzewnej 
— szuflady ze stali nierdzewnej 
— regulowana półka wewnętrzna ze wzmocnionej 
stali nierdzewnej 

— cokół ze stali szczotkowanej, łatwo 
zdejmowany do celów konserwacyjnych — boki 

ze stali nierdzewnej
— dedykowana nadstawka do modułu caffe

Tratto Caffe

,

flexibility for all kind of stores

elastyczność dla obiektów handlowych

easy for assembling łatwy w montażu

wide selection of available accessories

dostępne szerokie spektrum akcesoriów

heavy duty construction solidna 

konstrukcja

all parts made with stainless steel

całość wykonana z blachy nierdzewnej

KEY BENEFITS | KORZYŚCI

USE | DO UŻYTKU

PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS



LODÓWKA PODBLATOWA PLUG-IN



/ 3000 (5D)mm



670 mm

870 mm 

LODÓWKA PODBLATOWA REMOTE



545 / 1000 / 1500 / 2000 / 2500 / 3000 mm

670 mm

870 mm 

POJEMNIKI GN



TRAY KIT - EXAMPLES OF POSSIBLE OPTIONS

6 x 1/3



1000 / 1500 / 2000 mm

670 mm

870 mm 

6 x 1/3; 2 x 1/2



1/12/31/21/31/6

1

2

..........



....   

..........



....   

..........



....

TRATTO PLUS  PIZZA / SANDWICH

Plus

— top with support stainless steel scotch brite















nierdzewnej scotch brite


















DISPLAY | EKSPOZYCJA

łatwy w montażu





dostępne szerokie spektrum akcesoriów



całość wykonana z blachy nierdzewnej







KEY BENEFITS | KORZYŚCI

USE | DO UŻYTKU

PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS



Drzwi przeszklone - za dodatkową opłatą.


2 szuflady (o tym samym wymiarze) / wersja inox - za dodatkową opłatą.


N.B: opcjonalnie oświetlenie LED. Dodatkowo na zamówienie siatka ze stali nierdzewnej.
N.B: included internal lighting with LED lamp. Added on request, stainless steel grid.

szuflady (w różnych wymiarach) - za dodatkową opłatą.


szuflady (o tym samym wymiarze) - za dodatkową opłatą.


Szuflady z panelami szklanymi - za dodatkową opłatą.


Podwójne drzwi uchylne na napoje - za dodatkową opłatą.


inne akcesoria

EXAMPLES OF POSSIBLE OPTIONS

Tratto + zmywarka

PODBLATOWA “POZZETTI” PLUG-IN



4



6



8



1250


1500


2000


na zapytanie

3

ZMYWARKA





4



 

TRATTO SNACK DYNAMIC

TRATTO SNACK NEUTRAL

1000 / 1250 / 1500 / 2000 mm

860 mm

1300 mm

1000 / 1250 / 1500 / 2000 mm

860 mm

1300 mm

860 mm

1300 mm

PODBLATOWA





1250 / 1500 / 2000 mm

860 mm

1300 mm

1000 / 1250 / 1500 / 2000 mm

1510
895

L

1510
895

L

1510
895

L

L

EXT L/R 90°

EXT L/R 90°

EXT L/R 90°

860

860

860

 



+ UNDER-COUNTER FRIDGE



TRATTO SNACK DYNAMICZNA

TRATTO SNACK NEUTRAL

......

CORNER / NAROŻNIK

..........

....   

......

CORNER / NAROŻNIK

..........

....   

......

CORNER / NAROŻNIK

..........

....

H / WYSOKOŚĆ .............

L / DŁUGOŚĆ..................

D / GŁĘBOKOŚĆ .........

Tratto Snack
opcjonalnie 






















PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS

Snack Stat-Vent / Dynamic

— zasłonki plexi 



















PL |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS
Snack Neutral

wersja plug-in

integracja z zabudową meblową



system modułowy



łatwa w eksploatacji i konserwacji



DISPLAY | EKSPOZYCJA

KEY BENEFITS | KORZYŚCI

USE | DO UŻYTKU



TRATTO SNACK BEMARI / 

BEMAR

TRATTO SNACK 

HEATING PLATE / PŁYTA GRZEWCZA

1000 / 1250 / 1500 / 2000 mm

860 mm

1300 mm 

1000 / 1250 / 1500 / 2000 mm

860 mm

1300 mm 

1510
895

L

L

EXT L 90°

860

860

H / WYSOKOŚĆ ......

CORNER / NAROŻNIK

L / DŁUGOŚĆ ..........

D / GŁĘBOKOŚĆ  ....

H / WYSOKOŚĆ ......

L / DŁUGOŚĆ ..........

D / GŁĘBOKOŚĆ  ....

Tratto Snack H

— heated exposition surface: heating plate or 
bemari with GN containers

— inox interior 
— inox worktop 
— multiplexable
— glass shelf
— LED top lighting 
— tempered glass with metal support elements,
tilt forward 

— tempered front glass tilt forward — plexiglass 
back closure slides

— ekspozycja podgrzewana: wersja grill z płytą 
grzewczą / wersja bemar z pojemnikami GN 

— wnętrze z blachy nierdzewnej 
— blat roboczy nierdzewny
— możliwość łączenia w ciągi
— półka szklana
— oświetlenie LED górne
— szyba frontowa uchylna
— zasłonki plexi

integration with furniture
integracja z zabudową meblową

multiplexable system modułowy

easy system of servicing and maintenance
łatwa w eksploatacji i konserwacji

PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS

KEY BENEFITS | KORZYŚCI

DISPLAY | EKSPOZYCJA

USE | DO UŻYTKU



NIERDZEWNY Z RANTEM





BLAT Z WYWINIĘTYM RANTEM 





BLAT Z OTWOREM POD ZLEW





MODUŁÓW NAROŻNYCH Z RANTEM





BEZ RANTU





2000 / 2250 / 2500 / 2750 / 3000 mm



365 / 565 / 685 mm

200 mm 

755 mm

220 mm 

365 / 565 / 685 mm

200 mm 

365 / 565 / 685 mm

200 mm 

500 / 1000 / 1250 / 1500 mm

685 mm

30 mm 

2000 / 2250 / 2500 / 2750 / 3000 mm



2000 / 2250 / 2500 / 2750 / 3000 mm



2000 / 2250 / 2500 / 2750 / 3000 mm



H / WYSOKOŚĆ .............

L / DŁUGOŚĆ..................

D / GŁĘBOKOŚĆ ..........

H / WYSOKOŚĆ .............

L / DŁUGOŚĆ..................

D / GŁĘBOKOŚĆ ..........

H / WYSOKOŚĆ .............

L / DŁUGOŚĆ..................

D / GŁĘBOKOŚĆ ..........

..........



....   

H / WYSOKOŚĆ .............

L / DŁUGOŚĆ..................

D / GŁĘBOKOŚĆ .........

ZLEW+BATERIA

na zapytanie


Tratto Top

mixers, shaped invasions









— dostępne akcesoria: zlewy, baterie, syfony, etc.








dostępne szerokie spektrum akcesoriów





PL  |  WYPOSAŻENIE STANDARDOWE

EN  |  STANDARD FITTINGS

KEY BENEFITS | KORZYŚCI

DISPLAY | EKSPOZYCJA

USE | DO UŻYTKU
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